
Как приготовить закуску «Тюльпаны» из
помидоров 
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Для приготовления закуски
нам понадобятся помидоры
(лучше сливовидной формы
или крупные черри), сыр,
варёные яйца, чеснок, майонез
(лучше домашний), зелёный
лук.

Натираем на мелкой тёрке
сыр.

 

Варёные яйца трём на крупной
тёрке, соединяем с сыром и
туда же выдавливаем через
пресс чеснок.

Заправляем смесь сыра с
яйцами майонезом.
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Помидоры надрезаем сверху
крест-накрест, аккуратно
чайной ложкой удаляем
семена и сок.
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Наполняем помидоры
сырной смесью.

На большое блюдо
укладываем пучок зелёного
лука. Из полоски помидора
формируем подобие ленточки,
перевязывающей «букет».
Укладываем
нафаршированные помидоры
в свободном порядке, чтобы
получился букет тюльпанов.
Подаём закуску к столу.

Приятного аппетита!


